
C A F É

En cada taza, un beso.
En cada rincón, un sueño

L O V E  & B R U N C HC O F F E E

m
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$ 18,000
$ 20,000
$ 20,000
$ 20,000
$ 20,000
$ 20,000
$ 20,000
$ 18,000
$ 16,000
$ 16,000
$ 16,000
$ 12,000

$ 15,000
$ 15,000
$ 15,000
$ 15,000

$ 20,000
$ 20,000
$ 20,000
$ 20,000

$ 6,000
$ 6,000
$ 12,000
$ 12,000

Brownie con helado de vainilla
Red velvet
Chocolate & arequipe
Café & vainilla
Arándanos & amapola
Zanahoria
Vegana de chocolate
Lingote de chocolate y almendras
Alfajores x 3
Muffin volcán de chocolate
Muffin arándanos y yogurt griego
Donas de temporada

Limón y amapola
Piña volteada
Torta clásica de banano
Enyucado

Corozo
Maracuyá
Óreo
Frutos Rojos

Buñuelo
Pandebono
Deditos de queso x3
Dedo integral de mozarella

Pasteleria
artesanal

Pasteleria
tradicional

Cheesecakes
artesanales

Antojos



Tipicos feros
Arepa de huevo x3
Arepa de huevo y carne x3
Empanadas de maíz con carne x4
Empanadas de maíz con queso x4
Carimañolas de berenjena x4

$ 25,000
$ 25,000
$ 22,000
$ 22,000
$ 22,000

Brunch

Hojaldres feros

Croissant

$ 14,000
$ 14,000
$ 12,000
$ 12,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 12,000

Espinaca y queso crema
Tomate y Mozarella
Frambuesa y queso Ricotta
Chocolate clásico
Rollo de canela
Quesos maduros
Pastel de pollo
Pastel de carne
Palo de queso hojaldrado

$ 12,000
$ 12,000
$ 13,500
$ 15,000
$ 16,000
$ 22,000

Vegano semillas
Vegano margarina
Chocolate
Almendras
Pistacho
Croissandwich jamón y queso



Brunch



Bowl de frutas con granola y 
yogurt griego

Tostada de pan Hogazza masa 
madre con guacamole y tomates 
rostizados

Huevos napolitanos:
con tomates rostizados, pesto y 
pan Brioche.

Huevos estrellados:
con morcilla, aguacate y arepitas 
de queso.

Bagel masa madre:
con semillas, guacamole fresco y 
salmón ahumado.

Quibbes veganos:
de champiñones y almendras x3

Arepa de avena orgánica:
con guacamole fresco, huevos 
revueltos y semillas.

Sandwich de pollo panko:
en pan Brioche de carbón, 
mermelada de tocineta, tomates 
rostizados y papas a la francesa.

Sandwich de pernil de la casa:
en pan Ciabatta con mermelada de 
tocineta, tomates rostizados y 
papas a la francesa.

Sandwich de huevo, guacamole
y tocineta.

Waffles con mermelada de 
tocineta & huevos con queso

$ 30,000

$ 32,000

$ 35,000

$ 32,000

$ 35,000

$ 35,000

$ 35,000

$ 38,000

$ 38,000

$ 32,000

$ 32,000



Desayuno Marbella: 
patacones, chicharrón, queso costeño, huevos 

revueltos, suero y ají.

Desayuno costeño:
huevos revueltos con cebolla y tomate, bollo de 

maíz, queso y suero costeño.

Desayuno ferós:
bollo, queso costeño, chicharrón y huevos 

revueltos acompañados con suero y ají criollo.

Desayuno ranchero:
huevos con chorizo, totopos y ají suave.

Patacones con queso costeño, suero y ají criollo.

Ensalada de patilla:
Con queso Feta, tomates, lechuga y pechuga de 

pollo con aderezo de balsámico.

Bandeja de fritos
1 Arepa de huevo, 1 arepa de huevo 
con carne, 2 empanadas de carne, 2 
empanadas de queso, 2 carimañolas 
de berenjena con queso

$ 40,000

$ 40,000

$ 36,000

$ 36,000

$ 35,000

$ 32,000

$ 38,000



Cafes

Expreso
Expreso doble
Cortado
Macchiato

$ 8,000
$ 9,000
$ 9,000
$ 9,000

$ 12,500
$ 14,000
$ 14,000
$ 18,000
$ 18,000
$ 14,000
$ 12,500
$ 16,000
$ 10,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 3,000
$ 9,000

CAFÉS 4 oz

CAFÉS 9 oz

Latte tradicional
Latte arequipe
Latte vainilla
Latte Baileys
Latte amaretto
Latte caramelo
Capuccino
Capuccino irlandés
Americano
Mocachino
Chai Ferós
Chocolate
Golden Milk
Matcha
 add + leche de almendras
Aromática

$ 16,000
$ 18,000
$ 18,000
$ 20,000
$ 20,000
$ 16,000
$ 16,000
$ 18,000
$ 14,000
$ 16,000
$ 16,000
$ 18,500
$ 16,000
$ 16,000

CAFÉS 16 oz

Latte tradicional
Latte arequipe
Latte vainilla
Latte Baileys
Latte amaretto
Latte caramelo
Frapuccino
Frapuccino irlandés
Americano
Mocacchino
Chai
Milo Ferós
Matcha
Golden milk

Cafes frios





Fruppe

Sodas

Sodas saborizadas

Cervezas

Otras bebidas

Clásica:   $ 8,000 $ 12,000

$ 12,000

$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 14,000
$ 16,000
$ 16,000

$ 8,000
$ 8,000
$ 8,000
$ 8,500
$ 8,000
$ 10,000
$ 10,000
$ 15,000

$ 18,000
$ 18,000
$ 18,000
$ 18,000

Frutos rojos
Tamarindo
Maracuyá
Corozo

Importada:  $ 15,000

Gaseosas
Coca Cola
Coca Cola zero
Agua
Agua con gas
Kola Román
Soda Hatsu
Té Hatsu
Redbull

16oz

16oz

Mora
Mango
Maracuyá
Guanábana
Mandarina
Fresa
Lulo
Níspero en leche
Zapote en leche

Frutos amarillos
Frutos rojos
Frutos verdes
Batido de proteína

$ 15,000
$ 15,000
$ 15,000
$ 20,000

Fruppe fit

Michelada:

Nacional:

Limonadas
Natural
Coco, acerezada, mango,
café o hierbabuena

$ 15,000
$ 16,000



Coro Coro
Ginebra y espumante con hielos 

de corozo y  splash de tónica.

$ 40,000

La pera Feros
Compota de peras, jengibre y albahaca hecha 

en casa acompañada de Ginebra y limón. 
$ 40,000

Coco Drink
Nuestra Mezcla feros de Ginebra, 

crema de coco, y limón.

$ 40,000

Tamarindo Budista 
Reducción artesanal de tamarindo, 

limonaria fresca, tequila y limón. 

$ 40,000

Lobo Feros
Mermelada de piña, mandrágora, vetiver y jengibre 

hecha en casa con tequila ahumado y limón.

$ 40,000

Jagger jack
Un par inseparable, Jack Daniels &  

Jägermeister, zumo de limón y ginger.

$ 40,000

Lobo del Aire
Jägermeister, vino blanco, zumo de limón, 

hierbabuena y un splash de Juniper. 

$ 40,000

El Tibu-ron
Puré de frutos rojos hecho en casa perfumado 

con cítricos, limón y ron. 

$ 40,000

Jack Daniel’s, sirope de higos hecho en casa y 
limón mandarino.

$ 40,000

El higocentrico-

¡Cocteleria de Autor con 
mixologia autentica inspirada en 

los cuentos de la vida!

-
--



Bienvenidos a este rincón mágico, donde cada 
mañana, cuando el sol comienza a asomarse 
sobre el mar Caribe, el aroma del café recién 

hecho se mezcla con la brisa salina, aquí, donde 
cada día nos llenamos de susurros, promesas y 
sueños compartidos. Ferós no es solo un lugar,

es el corazón de tu historia

CON AMOR,

Mojito

Margarita

Pina Colada

Sangria

Cuba libre

Gin & tonic

$ 35,000

Advertencia propina: se informa a los consumidores que este establecimiento de 
comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de 

la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo 
con su valoración del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele a 

la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o 
indíquele el valor que quiere dar como propina.

En caso de que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, comuníquese con 
la Línea de Atención de la Superintendencia de Industria y Comercio para que indique 

su queja a los teléfonos: en Bogotá, 6513240, para el resto del país línea gratuita 
nacional: 018000-91-0165

Caja cafe de origen
feros 250 g

$ 45,000


